
    
 

MENÙ A BUFFET 
*Tutte le portate del Buffet vengono prodotte nel nostro laboratorio con ingredienti a km 0 provenienti 

dall’azienda agricola Pianderna 

 

Tranci di Pizza mista 
 

Focaccia Farcita 
 

Torte salate miste (broccoli e salsiccia, prosciutto cotto, pomodoro e formaggio, spinaci e 
ricotta) 

 
Tranci di Erbazzone  

 
Frittatina di Zucchine, Basilico e Provola 

 
Spiedini di mozzarellina Caprese (pomodorini, mozzarella e basilico) 

 
Bocconcini di Parmigiano Reggiano 24 mesi 

 
Mini Burger farciti misti 

 
Roast Beef all’Inglese con rucola, pomodorini e scaglie di Parmigiano Reggiano 

 
Insalatina di Pollo con verdure croccanti 

 
Acqua, vino (1 bottiglia di Lambrusco, Spergola Frizzante ogni 3 persone) 

 
 

€34,00 a persona 
 

*Aggiunta di Gnocco e Tigelle 
(1 vassoio ogni 3 persone con salumi misti, stracchino e rucola, lardo e Parmigiano Reggiano e composte 

Pianderna) 
 

+ €9,00 a persona 
 

*Aggiunta Amari Nazionali  
 

+ €4,00 a persona  


